
Samstag, der 09. März 2024
	 kleine	 ganze Portion
Insalata mista Gemischter Blattsalat 	 	 8,00 	 12,14

Affettati misti Salami & Schinken	 	 18,00 	 14

Carpaccio di Bresaola mit Rucola und Grana Padano	 16,50	 18,50	 3,12,14

Quiche Gemüsekuchen mit kleinem Salat 	 	 16,80	 1,2,3,6,12,14

Sarde in sour Sardinen süßsauer mit Zwiebln Rosinen Pinienkerne an kleinem Salat	 	 18,50	 5,12,14

Vitello tonnato	 17,00 	 19,00	 1,4,5, 12,14

Büffelmozzarella mit Kirschtomaten und Basilikum	 	 14,50	 3,14

Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum	 15,50	  17,50	 2,6,12,14

Antipasti misti verschiedene Kleinigkeiten  für 2 Personen 	 	 26,50	 3,5,9,12,13,14

Brotkorb extra 		  5,20	 2,6

CROSTINI MISTI 
3 Stück 16,50
6 Stück 31,50

Gorgonzola mit karamelisierten Walnüssen 2,3,4,6,7

Grillgemüse 2,6,12,14

Tomatenwürfel Rucola   2,6,14

Scamorza Tomate   2,6,12,14

Parmaschinken Caponata  2,3,6,14

Spianata und Salzzitrone2,6,14

	   

 
MITTAGSGERICHT                                                                                         	        	
Lasagne al forno gratiniert mit Grana Padano		  16,00   2,3,6,12,14

TAGESANGEBOT 

	Apfel-Selleriecremesuppe mit Stiersalami		  9,50	 3,9,12,14 

Polpo gegrillt auf Ragout von Belugalinsen	 	 19,00	 9,12,13,14  	
Garnelen gebraten auf Carpaccio von marinierten Zetrad-Zitronen		  19,50	 9,12,14	
Rote Beete mit Ziegenkäse Kresse und Senfvinaigrette		  16,50     12,14 	
	

Pappardelle an Haubenpilzen und Parmaschinkenstreifen	 20,50  	 22,50	 2,3,6,12,14

Paccheri an Parmesansauce und Rosa Pfeffer 	 18,00        20,00	 2,3,6,12,14

Garganelli mit grünem Spargel und Rosmarinschinken	 22,00  	  24,00	 2,3,6,12,14

		

Gegrilltes Gemüse mit Scamorza Fenchel Paprika Pilze Aubergine Möhren Tomate Zucchini Kartoffel		  23,00     3,12,14	
Lammhaxe aus dem Ofen mit Ragout von weißen Bohnen	 	 32,00        3,12,14	

Skrei auf Kartoffel-Lauchgemüse		  31,00     5,12,14 	
Roastbeef Campo vom Grill mit wildem Broccoli und Rosmarinkartoffeln	    	    34,50	 3,12,14

	

DOLCE
Tiramisu  	 	 9,50	 1,2,3,6,14

Créme Brûlée mit Kokos 	  	 9,00	 1,3

	Tagliere Formaggi  Käse mit Feigensenf Oliven und Walnüssen	 	 16,50	 3,7,14
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Kennzeichnung für Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unverträglichkeiten auslösen können: 1 Eier, 2 Glutenhaltiges Getreide: Weizen, 3 Milch, 4 Soja-
bohnen, 5 Fisch, 6 Lupine, 7 Schalenfrüchte, 8 Erdnüsse, 9 Krebstiere, 10 Senf, 11 Sesamsamen, 12 Sellerie, 13 Weichtiere, 14 Schwefeldioxid und Sulfite 
Zusatzstoffe: A mit Antioxidationsmittel / B mit Konservierungsstoffen 
Bitte informieren Sie bei Ernährungsbesonderheiten immer das Service- & Küchenteam, damit wir diese bestmöglich berücksichtigen können!


